PEPITES EN

— CHARTREUSE
PATRIMOINE

ET AOIR-FAIRE

VISITES D?COUVERTE
ATELIERS / STAGES



Producteurs, artisans, musées, Nous vous
ouvrons nos portes et vous offrons un moment
de partage.

—> Soif de découvertes ? Entrez dans notre
univers, laissez-vous surprendre, découvrez
des pans de I'histoire et de la créativité du
territoire, observez nos gestes et techniques,
nous partageons nos secrets de fabrication : des
visites pour voir et comprendre !

— Prenez les outils en main, exprimez votre
potentiel, découvrez et approfondissez diverses
techniques, nous vous partageons notre savoir-
faire avec passion !

Amoureux de notre territoire, nous vous
invitons a venir nous rencontrer en Chartreuse !
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Envie de jouer en testant vos connaissances sur

— Accédez a notre quiz en flashant ce code,
ou sur destinationchartreuse.fr/jeu-pepites
—> Pour les enfants comme les adultes...
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https://destinationchartreuse.fr/jeu-pepites
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JE VISITE

Visites, animations,

=




Je comprends tout sur I'eau

Entrez dans cette ancienne filature

de laine et (re)découvrez I'eau sous

un angle historique, scientifique et du
développement durable, au gré d'une
scénographie trés interactive. Cognin a
en effet connu un riche passé industriel
organisé autour du « Canal des Usines »
dérivé de I’Hyeres. Al'extérieur, flanez
le long du canal, témoin d’une activité
florissante basée sur I’exploitation de
I’eau comme force motrice. Plaquette
du parcours disponible sur place et en
ligne.

EN PRATIQUE

« Ouvert les samedis de 15h a 17h, les
vacances scolaires (zones A) du lundi au
samedi de 15h a 17h.

« Visites guidées payantes, de fév. a déc.
Visites groupes sur réservation.

o Départ de la balade interactive au
musée. Votre smartphone vous permet
d'accéder aux contenus multimédias.

TARIFS

o Adulte: 4,40 €/ Enf.: 2,90 € (- de 18 ans)
o Gratuit pour tous les 1= samedis du mois
o Tarif groupe a partir de 10 personnes
(adulte: 3,60¢, enfant : 2,25¢€)

18 rue de la paix - 73160 Cognin

Tél. +33(0)4 79 33 06 82
cognin.fr / atelierdeleau@cognin.fr

“a

MUSEE DU VIGNERON

Un caveau & son histoire

Au cceur du vignoble de ’AOC
Apremont, laissez-vous conter son
histoire. Grace a une collection d’outils,
5 siecles de traditions viticoles sont

a découvrir. Traditionnels, souvent
insolites, parfois rares, voire uniques,
les vieux outils de nos ancétres ont
encore des secrets a révéler autour
des vins biologiques blancs, rouges et
rosés du domaine familial, produits sur
les vieilles vignes de Savoie.

EN PRATIQUE
o Réception sur RDV les WE et jours fériés
de mai a septembre.

TARIFS

« Entrée et visite libre avec dégustation
gratuite.

« Visite commentée avec dégustation
pour les groupes de 15 personnes
minimum. Devis sur demande.

Caveau du Lac Saint-André

32, chemin de saint André - Les Marches
73800 Porte-de-Savoie

Tél. +33(0)6 73 131558
christopheperret73@orange.fr



mailto:christopheperret73@orange.fr
https://www.cognin.fr
mailto:atelierdeleau%40cognin.fr?subject=

FORT BARRAUX

Dans un ouvrage militaire

Entrez dans le Fort-Barraux et
découvrez son histoire et son
architecture. Construite en 1597,
plusieurs fois remaniée notamment
par Vauban au 17¢ siécle, il s'agit de
['une des plus anciennes et des plus
prestigieuses places défensives des
Alpes. Sa forme en étoile, hérissée de
bastions (ouvrages pentagonaux) et
d’ouvrages avancés est caractéristique
des fortifications bastionnées apparues
apres les chateaux forts en adaptation
al’évolution des armes a feu.

EN PRATIQUE

« Visites guidées : en mai, juin et
septembre les dimanches et

jours fériés / de mi-juillet au 31 ao(t tous
les jours sauf les samedis. Départ de
visite a 15 heures.

« Visites de groupes toute I'année sur rdv.
Minimum de 12 personnes.

TARIFS

e Plus de 16 ans et adultes : 10 €.
eDe12a16ans:3¢€

« Moins de 12 ans : gratuit

38530 Barraux

Tél. +33(0)6 3763 0295
www.fort-barraux.fr
visiteftbx(@gmail.com

8

MUSEE D e
L'OURS DES CAVERNES §

Je joue au paléontologue

Vivez une nouvelle expérience

de visite grace a la scénographie
moderne et interactive du musée.
Spectacle immersif, tables quiz, vidéos
animées et casques de réalité virtuelle
permettent de découvrir le monde
fascinant de 'ours des cavernes, animal
préhistorique qui a hiverné pendant
plus de 20 000 ans dans le massif du
Granier.

EN PRATIQUE

o Mai, juin, sept. : ouvert tous les jours de
14h a 18h.

o Juillet, aolt : ouvert tous les jours de
10h a12h30 et de 14h a 18h.

« D’octobre a avril, ouvert pendant

les vacances scolaires toutes zones
confondues, tous les jours de 14h a 18h.

o Fermé le o01/01 et le 25/12.

TARIFS

o Adulte: 7 €/Enf. (6-16 ans) : 5 €

o Famille: 22 €

« Gratuit pour les moins de 6 ans.

« Pour les groupes et scolaires, nous
contacter pour les conditions et tarifs.

97, Allée du Musée - Epernay
73670 Entremont-le-Vieux

Tél. +33(0)4 79 26 29 87
musee-ours-cavernes.com
info[@musee-ours-cavernes.com



https://fort-barraux.fr
mailto:visiteftbx@gmail.com
https://musee-ours-cavernes.com
mailto:info@musee-ours-cavernes.com

GROTTES DE
ST C_HRISTOPHE
Nature & passage du temps

Foulez I'ancienne voie romaine et
accédez aux grottes : le site condense
un patrimoine culturel et naturel
multiple, passage ancestral de I'eau

et des hommes. Visitez les grottes,
admirez leur nouvelle mise en lumiére,
partez en balade, jeu-rando surla
préhistoire, essayez I'acro-spéléologie :
une journée inoubliable en famille !

EN PRATIQUE

« Visite des grottes exclusivement guidées.
o Du 01/04 au 01/11/26, ouvert du mer. au
dim. Visites a 13h30, 15h, 16h30 (+ 11h30
les WE/jours fériés). Ouvert tous les jours
pendant les vacances scolaires zone A.

o Du 04/07 au 30/08/26 : ouvert tous les
jours. Visites a 11h, 13h puis toutes les
30 d 45 minutes, dernier départ 17h30
(+ visite a 10h30 du 23/07 au 19/08/26).

« Pas de réservation (sauf groupe +10 pers.)
e Se présenter 15-20 min avant ’horaire,
bien équipé (veste, chaussures fermées).
e Bar et restaurant ouvert tout I'été.

TARIFS
« Adulte 11€, jeune (15-17 ans) 9¢, enfant

(5-14 ans) 7,50¢.
o Tarif groupe a partir de 15 personnes.

3796 route de Chambéry,

RD 1006, a proximité du tunnel des Echelles
73360 Saint-Christophe-la-Grotte

Tél. +33(0)4 79 65 75 08
grottes-saint-christophe.com
info@grottes-saint-christophe.com

Revivre 400 ans d'histoire

Le site touristique et culturel des Caves
de la Chartreuse vous invite a plonger
dans 'univers de la liqueur, a découvrir
son patrimoine d’exception et le savoir-
faire des moines chartreux a travers

un parcours de visites guidées. Vous
pourrez également explorer le monde
des plantes aromatiques et médicinales
lors d’ateliers dédiés. Une expérience
sensorielle compléte vous attend : voir,
toucher, sentir et déguster nos liqueurs
traditionnelles ainsi que nos tisanes.

EN PRATIQUE / TARIFS

« Ouvert toute I'année (sauf 1/01 et
25/12).Visites exclusivement guidées, sur
réservation.

o Visite classique : durée 1h15.

19 participants maximum.

Plein tarif : 13€ - Tarif réduit et jeunes 12-
25 ans : 10€. Gratuit -12 ans.

Pass annuel 30¢. Billet couplé avec le
Musée de la Grande Chartreuse : 20€

o Visite d'exception : durée 2h.

8 personnes maximum. 35¢€.

10, boulevard Edgar Kofler
38500 Voiron

Tél. +33(0)4 76 05 90 34
chartreuse.fr
visites@chartreuse.fr



https://www.grottes-saint-christophe.com
mailto:info@grottes-saint-christophe.com
https://chartreuse.fr

MUSEE DE LA
GRANDE CHARTREUSE
Mieux connaitre les Chartreux

Au coeur du massif de la Chartreuse,
installé dans la Correrie, ancien lieu de
vie des fréres chartreux, le Musée de
la Grande Chartreuse vous présente un
reflet de la vie monastique cartusienne.
Explorez les chartreuses d’Europe

et contemplez leur architecture
singuliere. Découvrez également

la vie quotidienne des chartreux et
leur histoire de Saint Bruno jusqu’a
aujourd’hui.

EN PRATIQUE

e Sdison 2026 : ouverture du 28/03 au 11/11.
o Du 28 mars au 14 juin : ouvert tous les
jours de 14h a 18h sauf le jeudi.

o Du 15 juin au 15 septembre : ouvert du
lundi au samedi de 10h a 12h30 et de 14h
a18h30, le dimanche de 14h a 18h30.

o Du 16 septembre au 11 novembre:
ouvert tous les jours de 14h a 18h sauf le
jeudi.

« Visites guidées : consulter notre site
internet.

TARIFS

o Plein tarif : 10€ / Tarif réduit : 7€
o Enf. de7a18 ans: 4,50€

o Pack famille : 22,50€

La Correrie, 670, route du désert

38380 Saint-Pierre-de-Chartreuse

Tél. +33(0)4 76 88 60 45
musee-grande-chartreuse.fr
info@musee-grande-chartreuse.fr

JARDINS ET CHATEAU
DU TOUVET
Bienvenue au 18¢ siécle

Pénétrez dans I'enceinte du chateau
et changez d'époque, face ala
richesse artistique des intérieurs

du chateau : mobilier, tableaux,
souvenirs historiques... Découvrez
les exceptionnels jardins en terrasse
et le spectaculaire escalier d’eau a
I’italienne. Assistez a une manceuvre
d’élévation des eaux des fontaines.

EN PRATIQUE

o Avril, mai, juin : ouvert tous les dimanches
et jours fériés de 14h a 18h /Juil., ao(it :
ouvert tous les jours de 14h a 18h - sauf le
vendredi et le samedi/ Sept., oct. : ouvert
tous les dimanches de 14h a18h

o Livrets-jeux pour les enfants

o Visites « Enchantées » 4-8 ans a 15h tous
les lundis en juil. - aoGt. / Escape game

« P’Elixir » tous les jeudis en juil. et ao(t.
Réservation et horaires sur le site Internet.

TARIFS
eAdulte:de7a11€-Enfant:des5day€
o Tarif réduit:de6 a9 €

o Tarif famille : 30 € (2 adultes et 2
enfants)

o Gratuit - 6 ans.

« Billetterie en ligne sur le site internet.

Allée du Chateau - 38660 Le Touvet
Tél. +33(0)4 76 08 42 27
chateaudutouvet.com
contact@chateaudutouvet.com



https://musee-grande-chartreuse.fr
mailto:info@musee-grande-chartreuse.fr
https://chateaudutouvet.com

Ateliers p. 28

MUSEE ARCABAS EN
CHARTREUSE
S'émerveiller

Découvrez cet ensemble de peintures,
vitraux, sculptures et mobilier, imaginé
et réalisé au fil de plusieurs décennies
par le peintre et sculpteur Arcabas.
Cette oeuvre, qui se place parmi

les réalisations les plus abouties de
I'art sacré du 20¢ siécle, permet une
rencontre unique avec l'univers de
I’artiste. Un lieu ouvert a tous, devenu
musée départemental.

EN PRATIQUE

o Ouvert : le lundi de 14h a 18h et du
mercredi au dimanche : de 10h a13h et de
14h a 18h. Fermé le lundi matin, le mardi et
le 1/01, 1/05, 25/12.

« Commentaire audio sur demande, gratuit,
durée 20 minutes (uniquement en francais)
« Concerts et événements toute I'année,
ateliers découvertes les mercredis des
vacances scolaires.

TARIFS

« Entrée gratuite.

« Visites guidées les jeudis et dimanches
des vacances scolaires toutes zones, 5 €
par personne.

17 place Arcabas

Eglise de Saint-Hugues-de-Chartreuse
38380 Saint-Pierre-de-Chartreuse

Tél. +33(0)4 76 88 65 01
https://musees.isere.fr
musee-saint-hugues@isere.fr

FUNICULAIRE DE
ST HILAIRE

Prendre de la hauteur

Sensations fortes a bord du funiculaire
inauguré en 1924 : reliez en 20 minutes
la gare basse de Montfort a la gare
haute de St Hilaire, 700 m plus haut,
en avalant une pente atteignant 83%.
Une belle aventure pour prendre de la
hauteur, sans voiture, et contempler
I’'un des plus beaux belvéderes alpins !

Site naturel du funiculaire
Saint-Hilaire

38660 Plateau des Petites Roches
funiculaire.fr

Accueil touristique du Plateau des
Petites Roches (Office de tourisme
Belledonne Chartreuse):

Tél. +33(0)4 76 0833 99
petitesroches(@chartreuse-tourisme.com



https://musees.isere.fr
mailto:musee-saint-hugues@isere.fr
https://www.funiculaire.fr
mailto:petitesroches@chartreuse-tourisme.com

JE VISITE

ATELIERS
& EXPLOITATIONS
AGRICOLES

e

MICHAEL GREZES
Avec un artisan fustier

Dans un cadre naturel exceptionnel,
savourez un moment de partage

avec un passionné du bois. En
recherche permanente d’harmonie

et d’authenticité, Michaél crée sur
mesure des pieces uniques, de la

fuste aux aménagements d'intérieur
et d'extérieur : petit chalet en fuste,
construction en rondins empilés,
solivage, table en bois rond sculpté, lit,
rondins de chevet, fauteuil, décoration,
bang, bar, fontaine sculptées dans

des troncs d'arbre, jeux pour enfants,
jardiniere, signalétique... Depuis le
choix des arbres jusqu’a leur sculpture,
les réalisations de Michaél sont issues
d'un long processus de transformation
respectueux et inspiré du vivant, des
rondins, des fustes.

EN PRATIQUE

« Visite gratuite d'1h de I'espace de
création en journée sur rdv.

« Ateliers / stages découverte de l'art de
la fuste avec diverses créations.

Michaél Grezes

Les Communs

73360 Saint-Franc

+33(0)6 46 84 28 52
michaelgrezes.com
grezesmichael@gmail.com



https://michaelgrezes.com
mailto:grezesmichael@gmail.com

NATURE EN BULLES

Les coulisses
d'une savonnerie

Al'arriére de sa petite boutique,
Delphine vous invite a découvrir les
secrets de fabrication de ses savons
naturels obtenus par saponification

a froid. Grace a cette technique, ils
conservent toutes les qualités des
huiles végétales et essentielles. Ici, tout
est fait a la main, de la fabrication des
moules a I’étiquetage des savons et
cosmétiques naturels et écologiques.

EN PRATIQUE

« Visites gratuites de 'atelier sur rdv.

« Boutique ouverte toute I"année (hors
jours fériés) du mercredi au samedi de
10h a 12h et de 16h a 19h.

Delphine Laurent

41rue de Cernon

38530 Chapareillan

Tél. +33(0)6 28 08 64 12
nature-en-bulles.com
contact@nature-en-bulles.com

FLEURS DE VIE

*v. N .
".-]_ o

CHARTREUSE o
Une immersion nature
Herbaliste passionnée, Marilyne vous
emmene sur son jardin d’alpage, face
au Mont Granier, a la découverte des
plantes sauvages médicinales et
comestibles. Ici, on ne vient qu’a
pied... Vous accédez facilement a ce
site préservé et labellisé bio en 1/2h de
marche tranquille. C’est la que sont
cueillies ou cultivées toutes les plantes
de la gamme Fleurs de Vie Chartreuse.
Une expérience inoubliable pour
apprendre a re-connaftre ces trésors
naturels et leurs usages traditionnels.

EN PRATIQUE

o Ateliers et balades découverte : 2 fois
par mois le WE de mars a juin et sept.-
octobre, consulter le site internet.

« Pendant |'été:

- Les mardis, journée immersion
végétale : cueillette, cuisine,
dégustation, préparation d'un reméde.

- Les mercredis : atelier cueillette et
transformation de plantes médicinales
ensirop.

- Les jeudis, balade accompagnée d la
découverte des plantes sauvages.

» Animations de groupe d la demande.

Marilyne Jouty

Les Pins, 73670 Entremont-le-Vieux
Tél. +33(0)6 8336 55 67
fleursdevie.addock.co
fleursdeviechartreuse@gmail.com

13//



https://www.nature-en-bulles.com
mailto:contact@nature-en-bulles.com
http://fleursdevie.addock.co
mailto:fleursdeviechartreuse@gmail.com

Atelier p. 23

BADIANE CREATIONS

Avec une créatrice textile

Venez découvrir 'univers Badiane.
Des tissus, de la couleur, des modéles
qui évoluent au fil des saisons et de
I’inspiration. Nathalie vous accueille
dans son atelier de confection ol sont
créés et réalisés des vétements et des
accessoires de facon artisanale : des
modeles originaux et intemporels aux
coupes soignées confortables, chics
et décontractés. Vous entrerez dans
les coulisses de sa marque, Badiane
créations, dont les piéces sont congues
pour la femme, autrement... et pour
’enfant, tendrement...

EN PRATIQUE

« Visites de 'atelier en journée sur rdv.

o Atelier-boutique ouvert toute I'année.
o Horaires et infos a retrouver sur le site
internet.

Nathalie Dessuet

42 rue Léon Auscher

38380 Saint-Pierre-de-Chartreuse
Tél. +33(0)6 70 5102 68

+33(0)4 76 5310 47
badiane-creations.com
contact@badiane-creations.com
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\

PACHAMAMA TERRES

Dans l'atelier d'une potiére

Des terres couleur du temps qui
changent au gré des saisons:
découvrez comment Sylvie fagconne
des pots utilitaires aux couleurs
douces, pour un art de vivre. Les terres
mises en ceuvre sont de toutes sortes,
englobées par des terres naturelles ou
des oxydes pour obtenir des couleurs
douces, polies, jaspées, des terres
mélées pour des motifs énigmatiques.

EN PRATIQUE

o Ouvert du lundi au vendredi de 10h a
19h.

« Visites gratuites tous les jours sur rdv
(envoyer un message au numéro de
tel. indiqué). Démonstrations de tour,
montage de pots d la batte, cuisson,
enfumage selon le travail en cours.

Sylvie Chauvin-Droz

91rue de 'orme

38660 La Terrasse

Tél. +33(0)6 29 3774 93
pachamama.ouvaton.org
pachamamaterres(@yahoo.fr



https://www.badiane-creations.com
mailto:contact@badiane-creations.com
https://pachamama.ouvaton.org
mailto:pachamamaterres@yahoo.fr
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DOUCEUR CERISE

Beauté & santé par les plantes

Notre entreprise familiale propose
plusieurs gammes de cosmétiques

et compléments alimentaires
(phytothérapie, gemmothérapie,
nutrithérapie et tisanes). Tous nos
produits sont élaborés a base de
macérats de plantes médicinales
fraiches locales issues de cueillette
sauvage et cultures en Chartreuse

ou dans les Alpes. lls allient haute
qualité, savoir-faire artisanal et
engagement écoresponsable. Nous
pronons les valeurs du local, du bio et
du 100 % naturel, développées dans un
engagement zéro déchet.

EN PRATIQUE

» Boutique ouverte les mercredis et
vendredis de 14h30 a 18h30.

« Visites sur rendez-vous.

o Ateliers découverte des plantes et de
leurs propriétés : de mai a juillet.

Brigitte Magnat

2465 route du col de porte
38700 Le Sappey-en-Chartreuse
Tél. +33(0)6 8023 69 14
douceur-cerise.com
contact@douceur-cerise.com

DOMAINE DES ANGES

Un caveau pour déguster

Le Domaine des Anges est une
exploitation familiale transmise
depuis 6 générations, qui compte
aujourd’hui 16 hectares de vignes
nichées sur 3 communes : Apremont,
Saint-Alban-Leysse et Porte-de-Savoie.
Cette grande diversité nous permet
de cultiver 8 cépages différents dont
4 typiquement savoyards : Jacqueére,
Altesse, Mondeuse & Persan.

Armand, Benjamin et Blandine Caillet
vous accueillent pour des dégustations
chaleureuses, visites du chai et
découverte d'un savoir-faire enraciné
au coeur du vignoble savoyard sur la
commune de Porte-de-Savoie.

EN PRATIQUE
Dégustation, visite et vente au domaine
du mardi au samedi uniquement sur rdv.

Benjamin, Armand & Blandine Caillet
500 chemin de Murs, Les Marches
73800 Porte-de-Savoie

Tél. +33(0)6 89 05 07 41
domaine-des-anges.com

domainedesanges.gaeccaillet@outlook.fr
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ICI EN CHARTREUSE

Les coulisses d'une fromagerie

Observez les fromagers a I'ceuvre,
découvrez la vie de la coopérative
qui perpétue la fabrication artisanale
de fromages au lait cru avec le lait
d’une quinzaine d’exploitations du
massif. Aprés compléte rénovation,
la coopérative produit les fromages
Ici en Chartreuse : 5 fromages au lait
cru, portant en eux tout le caractére
du terroir chartrousin, la Tomme de
Chartreuse, le Délice, I’Estival, le Grand-
Duc, le Mont-Granier.

EN PRATIQUE

» Boutique ouverte toute I'année du mardi
au dimanche.

» Salle de visite en accés libre, avec une vue
sur la fabrication le matin.

« Une dégustation est proposée sur
réservation au tarif de 2 € par personne.

«» Pour les groupes de 10 personnes et

plus, des visites guidées ou des ateliers de
caillage sont disponibles sur demande.

» Pendant les vacances scolaires, un
programme spécial est publié sur nos
réseaux sociaux.

« Réservation en ligne possible.

Coopérative laitiere des Entremonts

40 allée du Musée

73670 Entremont-le-Vieux

Tél. +33(0)4 79 65 89 85/ ici-en-chartreuse.fr
accueil.magasin@cooperative-entremonts.fr
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CHARTREUSE
La vie du rucher

Matthieu vous invite a découvrir et
partager, a la miellerie et dans son
rucher, sa passion pour |'apiculture,
qu'il pratique dans le respect de la
nature. Ses ruches, situées dans un
rayon de 15 km autour de la miellerie,
produisent une gamme restreinte de
miels de trés grande qualité. Dégustez
un miel de printemps aux saveurs
fleuries, un miel de tilleul, plein de
vertus et a la signature gustative sans
pareil avec sa petite note mentholée
en bouche, un miel de forét fort et
puissant comme nos montagnes...
Matthieu crée également sur place
différentes confiseries au miel.

EN PRATIQUE

» Boutique ouverte selon disponibilité,
téléphoner avant de venir.

« Visites de la miellerie toute I’année sur
rdv, gratuit.

« 1/2 journée découverte du monde

des abeilles (prévoir 3h), sur rdv, 6
personnes maxi. Tarif : forfait 75€ sur la
base d'une personne, + 10€/ personne
supplémentaire.

Matthieu Zurdo

151 route des grands cyses

73360 Saint-Christophe-la-Grotte

Tél. +33(0)6 18 93 28 32
labeilledechartreuse.com
m.zurdo@labeilledechartreuse.com
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LES CHAMPS DU PAIN

Autour du four a pain

Au pied de larandonnée du

Cirque de St méme, nous
fabriquons du pain bio au levain
naturel au four a bois, mais pas
que ! Nous aimons accueillir et
transmettre a toute personne
désireuse d’apprendre les secrets
du levain et de faire son pain. C’est
pourquoi nous proposons des
formations, ateliers et animations tout
au long de I’'année.

EN PRATIQUE

« Visites / dégustation sur la période
estivale.

« Animations et stages autour de la
fabrication du pain au levain cuit au feu
de bois, tout au long de 'année.

« Dates et infos sur le site internet.

SCOP Boulangerie Les champs du pain
2735, route de St méme

73670 Saint-Pierre-d’Entremont

Tél. +33(0)9 83 0330 76
champsdupain.fr
fabrication@champsdupain.fr

SANDRINE CHAPPA

Secrets d'une Maitre artisan
chocolatier-confiseur

Découvrez des chocolats et confiseries
qui vous surprendront par leurs go(ts
naturels et authentiques. Passionnée
depuis toujours par la Nature et les
trésors qu’elle nous offre, que ce soit
des plantes, des fleurs, des fruits, du
miel ou encore des champignons,
Sandrine Chappaz a congu, élaboré
puis affiné chacune de ses recettes
pour vous faire découvrir une infinie
variété de parfums. Sélectionnées
avec beaucoup d’attention, les
matiéres premiéres travaillées sont
de grande qualité, approvisionnées le
plus souvent directement auprés de
producteurs locaux.

EN PRATIQUE

» Boutique ouverte du lundi au samedi
de 9h a12h30 et de 14h a 19h.

« Découverte du métier de chocolatier
tous les mardis et jeudis de I'été sur
inscription.

» Accueil de groupe de 10 d 15 personnes
en plus de la période estivale sur RDV.

» Durée 1h1s, tarif 6€ /personne.

2 place Aristide Briand

38380 Saint-Laurent-du-Pont
Tél. +33(0)4 56 26 19 51
chocolatschappaz.com
boutique@chocolatsappaz.com
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FERME DE PLANTIMAY

Au cceur d'une ferme

Une invitation a la gourmandise et a la
découverte de la ferme. Eleveurs de
vaches Montbeliardes, Aubracs et de
chévres, la famille Francillon fabrique
une gamme de fromages fermiers au
lait cru : St Marcellin IGP, Chartreuse,
Chévre, Béret de Marius, Jusson,
Chorolant, St Félicien, Tomme de
Chartreuse...

EN PRATIQUE

Visite libre de la ferme aux horaires
d’ouverture du magasin.

« Ouvert les mercredis et vendredis de
10h a 12h et de 15h a 18h30/ jeudis de 15h
a18h30/samedis de 9gh a 12h et de 15h a
18h3o0.

« Nos horaires d’ouverture peuvent
varier en fonction des saisons, merci de
consulter notre site internet.

« Fermetures exceptionnelles pour les
jours fériés.

Benoit, Sylvain, Pascale et Claude
Francillon

1026 chemin des Roberts

38134 Saint-Joseph-de-Riviére

Tél. +33(0)4 76 55 25 26
fermedeplantimay.fr
fermedeplantimay@orange.fr
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ECLAT DES CIMES

Chez une artisan glacier

Venez découvrir les délices glacés
naturels et audacieux de Christine.
Fondez de plaisir avec le vrai go(t
d’ingrédients frais et issus du circuit
court dans nos recettes uniques. Une
grande variété de délices glacés vous
sont proposés : sorbets plein fruit,
sorbet « Chartreusito », sorbet au
chocolat, cremes glacées au lait fermier
chartoussin, batonnets et cookies
glacés, desserts glacés individuels et
entremets glacés : vacherins, blches
glacées...

EN PRATIQUE

» Boutique ouverte tous les aprés-midis
de I'été, les mer. et jeu. de 16h a 18h3o le
reste de I'année, en plus du distributeur
automatique de glaces 24h/24h.

« Visites découverte pendant les
vacances scolaires. (Durée : 1h, sur
réservation).

o Organisation d’ateliers avec fabrication
d’un dessert glacé (durée : 3h, sur
réservation).

o Détail des dates sur le programme
d’animation de I'office de tourisme Cceur
de Chartreuse.

82 rue Léon Auscher, Plan de ville
38380 Saint-Pierre-de-Chartreuse
Tél. 06 82 2165 73
eclatdescimes.fr
contact@eclatdescimes.fr
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Atelier p. 25

PETITS JARDINIERS
Jardin de plantes
aromatiques et médicinales

Au coeur du massif, 2 1000 métres
d’altitude, nous vous accueillons pour
une immersion dans I'univers des
plantes aromatiques et médicinales. En
visite libre ou commentée, découvrez
une trentaine d’espéces cultivées

avec soin et passion. Sirops, tisanes,
huiles, sels ou cosmétiques... leurs
créations sont issues de cueillettes et
transformations maison, a la croisée des

savoirs botaniques et du plaisir des sens.

EN PRATIQUE

« Ouvert de juin a mi-octobre, tous les
mercredis de 10h a 17h (fermé le 26/08/26)
et tous les 1¢s samedis du mois de 11h a
13h (06/06, 04/07, 01/08, 05/09,03/10/26)
« Vente directe, visites libres et gratuites,
dans ces horaires d'ouverture.

« Visites commentées tous les 1°™
samedis du mois de 10h a 11h.

« Accueil et visites personnalisées pour
les groupes sur rdv.

« Ateliers et animations autour des
plantes sur place, avec vue sur le jardin.

612 Chemin des Guillets

38380 Saint-Pierre-de-Chartreuse
Tél. +33(0)6 25 72 16 57
petitsjardiniers.net
contact@petitsjardiniers.net

LA MARMOTTE MASQUEE

Brasserie artisanale

Installés au coeur du massif,
Guillaume et Thomas, vos artisans
brasseurs, vous accueillent a

la haute saison pour une visite
commentée suivie d'une dégustation.
Rafraichissement garanti!

Nous élaborons nos biéres bio a goom
d’altitude, en utilisant une eau pure
de montagne, fraiche et limpide, des
malts et houblons régionaux. Chaque
recette est unique et originale !

EN PRATIQUE

« Visites toute I’'année sur rendez-vous
uniquement. En juillet et ao(t, visites les
mardis a 17h.

« Durée 1h15 environ.

« Tarif 7€/personne dégustation incluse,
(gratuit pour les mineurs).

507 Chemin du Clos Perrier
38380 Saint-Pierre-de-Chartreuse
Tél. +33(0)6 25 40 80 91/

+33(0)6 2214 08 27
contact@lamarmottemasquee.fr
lamarmottemasquee.fr
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JE CREE

Ateliers, stages,
formations




FABRIQUER DES SAVONS

AVEC NATURE EN BULLES

Atelier fabrication savons

Au sein de la savonnerie Nature en
Bulles et en une journée, apprenez a
transformer des huiles végétales en
savons artisanaux. Encadré(e) par
Delphine, savonniére et ingénieur
chimiste, vous maitriserez la
saponification a froid, créerez des
recettes personnalisées et repartirez
avec 400g de votre création.
Accompagnés dans la fabrication de
votre premier savon, vous pourrez
ensuite créer vos propres recettes.

Durée: 1journée
Environ une date tous les 2 mois.
Horaires : 10h - 17h,
Pause d'th a midi pour un repas
partagé.
3 a6 personnes
Tarif: 95 €

Atelier fabrication savons
Ados - Adultes

Plongez dans I'univers de la savonnerie
artisanale avec un atelier 100 % pratique !
Apprenez a créer votre propre pate

a savon grace a la saponification
afroid et repartez avec 400 g de

votre préparation. Accompagnés par
Delphine, vous serez amenez a créer
des savons personnalisés en suivant
chaque étape de la fabrication.

Durée: 3h
Environ une date tous les 2 mois.
Horaires : 14h -17h
Adultes et ados accompagnés.
Tarif: 60 €

Inscriptions : nature-en-bulles.com/
Tel:+33(0)6 28 08 64 12
Coordonnées complétes page 13
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AVEC MICHAEL GREZES

Découverte de I'art de la fuste
Une immersion sensible dans

un savoir-faire ancestral. Michaél

vous accueille pour une demi-journée
de découverte de la fuste, cette
technique de construction en bois rond
sculpté. Toucher, observer, écouter,
comprendre... vous explorerezla
matiére vivante qu’est le bois, avant

de vous initier, en douceur, a l'usage
d’outils traditionnels : écorcoir, plane,
compas double bulle, gouges...

Durée:3h

Dates : chaque premier mercredi du
mois

Horaires: 9h a 12h

Tarif : 80 €/ personne

Participants : 8 personnes maxi.

Sur réservation uniquement

La pratique des entailles dans la fuste
Une journée pour plonger

dans l'univers de la fuste et pratiquer
les entailles en téte de bélier, une
gorge, une entaille au carré sur une
création en bois rond sculpté. A partir
d’un tronc brut, vous découvrirez

les gestes, les outils — dont la
trongonneuse - et les précautions
indispensables pour transformer la
matiere avec justesse et respect. Cet
atelier méle pratique, réflexion et
adaptation au rythme de chacun, pour
un apprentissage en conscience.

Durée : 1 journée
Dates : sur demande.
Horaires: 9h a12h/13ha17h
Individuel ou en petit groupe selon les
périodes.
Tarif : 250 € / personne.




Créer un banc avec des troncs d'arbre
Al'écoute du vivant, partez ala

découverte de I'art de la fuste. Michaél
vous accompagne sur ce chemin en
toute bienveillance. Ce voyage vous
ameéne a vous familiariser avec les
entailles communes : la téte de chien,
la téte de bélier et I'entaille au carré !
Dans un cadre naturel exceptionnel, en
toute humilité, venez vous émerveiller
ala simplicité/complexité de cette
technique. Vous repartez avec votre
banc, pour apprécier I'instant présent
et contempler la beauté de la vie !

Durée: 3 journées

Dates sur demande

Horaires: 9h a17h

3 personnes maxi.

Tarif : 950 €/ personne, bois fourni,
aubier retiré.

Informations et inscriptions :
michaelgrezes.com

Tél. +33(0)6 46 84 28 52
Coordonnées complétes page 12

AVEC PACHAMAMA TERRES

Créer un pot zoomorphe
Enfant - adulte

Une journée parent-enfant pour

créer ensemble ! Bien installés pour
une journée de détente a ' atelier,
nous montons ensemble un pot en
forme d'animal (tortue, hérisson,
éléphant...) ou de personnage de
maniére a pouvoir y loger une plante.
Nous allons jusqu'a poser les couleurs,
puis les objets sont cuits et envoyés
par la poste. Une maniére d'explorer
plusieurs techniques accessible a tous.

Durée:1journée

Dates : sur demande

Horaires : 10h a 16h

Prévoir un pique-nique pour la pose
déjeuner.

Dés 4 ans. 6 personnes maximum, 1
adulte pour 1a 2 enfants

Tarif : 130€ pour 2 potiers / 150€ pour 2
enfants et un adulte, matériel fourni.

D'autres stages sont possibles pour les
adultes, uniquement sur 2 jours, me
consulter.

Informations et inscriptions :
pachamama.ouvaton.org

Tél.+33(0)6 81228284
Coordonnées completes 23
page 14 /.
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FAIRE DU PAIN

AVEC LES CHAMPS DU PAIN

Journée initiation pain bio au
levain naturel et cuit au four a bois

Au rythme du pain, vivez toutes

les étapes de la fabrication artisanale :
pétrie, boulage, fagonnage, cuisson.
Eveillez vos sens, pratiquez dans une
ambiance conviviale et passionnée, et
repartez avec du pain et votre levain.

Durée 1 journée

Dates sur demande

Horaires : de 9h30 a 17h

Repas partagé autour de pizzas le
midi.

4 a 8 stagiaires

Tarif : 135 € / personne - 250 €/ couple

Une journée de boulangerie avec
es plantes et leurs empreintes

Venez partager un moment de
création de pain au levain avec les
plantes de saisons au rythme de

la fermentation. Aprés un temps

de cueillette, vous fagonnerez vos
pains avec les plantes récoltées, et
expérimenterez des empreintes sur
les patons. Puis, viendra le temps
de la cuisson au feu de bois et une
dégustation partagée. Vous repartirez
avec votre création.

Durée 1 jour
Dates: 6/06/26 et autres dates a venir.
Horaires : de 8h a16h30
Repas bruschettas aux plantes
De 6 a 8 personnes
Tarifs : 150€/personne.

Inscriptions : champsdupain.fr/
Tél. +33(0)9 830330 76

animation@champsdupain.fr
Coordonnées complétes page 17
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AVEC PETITS JARDINIERS

Ateliers de découverte
autour des plantes

Enfant - adulte

Immergez-vous dans I'univers des
plantes aromatiques et médicinales
avec un atelier au choix en solo ou
duo parent/enfant : fabrication de
sirops de plantes, herbiers, baumes,
couronnes de fleurs séches...

Se méleront savoir-faire, éveil des
sens, partage de connaissances et
créativité !

Durée:2h
Dates, de juin a octobre:
- les mercredis, de 10h a 12h, en
alternance avec l'atelier cartes fleuries.
- les 1er samedis du mois de 14h30 a
16h30

De 2 a 10 personnes

Sur réservation, détail complet sur
notre site internet.

A partir de 8 ans (les enfants
accompagnés d’un adulte)

Tarifs : 35€ par adultes (dés 16 ans) ,
40€ pour un duo parent/enfant (de 8 a 15
ans).

&
V:\E)RISER
LES PLANTES -

W

Ateliers carterie fleurie!
Enfant - adulte

Venez découvrir et observer les
plantes du jardin lors d'un atelier
créatif !

Vous réaliserez vos cartes postales
fleuries selon différentes techniques :
herbiers, papier maison, empreintes
végétales.

Durée: 1h

Dates : les mercredis de juin a octobre
en alternance avec I'atelier découverte
des plantes.

Horaires : de 1th a 12h

A partir de 5 ans (les enfants seront
accompagnés d'un adulte)

De 2 a 10 personnes

Sur réservation.

Programme complet a retrouver sur le
site internet.

Tarif : 10€ par adultes (des 16 ans) , 15€
pour un duo parent/enfant (de 5 a 15 ans)

Inscriptions:

Tél. +33(0)6 25 72 16 57 et sur

le site internet petitsjardiniers.net
Coordonnées complétes page 19
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CUEILLIR ET VALORISER LES _PLAN'I'ES .

AVEC FLEURS DE VIE
CHARTREUSE

Atelier cueillette
sauvage & sirop de plantes

Enfant - adulte

Dans un cadre montagnard préservé,
Marilyne vous invite a une initiation
ala cueillette et a la transformation
des plantes médicinales. Ensemble,
vous récoltez une synergie de plantes
médicinales aux vertus bienfaisantes,
puis vous préparez votre sirop, aux
saveurs subtiles et authentiques. Une
immersion sensorielle et conviviale
pour renouer avec les savoirs simples
de la nature.

Durée: ¥ journée (3h)

Sur réservation le WE et les mercredis
en juillet/aout. Autres dates possibles sur
demande.

3d10 personnes

A partir de 7 ans, et étre en capacité
de marcher tranquillement 1/2h.

Tarif : 35 €/ personne

26
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Journée d’initiation a
I'herboristerie

Herbaliste et thérapeute en Médecine
Traditionnelle Chinoise, Marilyne

fait naturellement des ponts entre
I'herboristerie traditionnelle locale et
la pharmacopée chinoise. Ainsi, elle
vous propose un cycle de 6 journées, a
suivre a la carte ou en cursus complet,
pour s'initier a I'herboristerie au fil des
saisons.

L'apport théorique se fait le matin.

Et commeil est trés important de
reconnaitre les plantes dans leur
environnement, I'apres-midi est
consacré a la balade en natureetala
cueillette. Chacun rameéne ses plantes
pour les transformer en remede.

Durée : 1 journée ou cycle de 6 journées
-13juin 2026 : I'été. Le cceur, Pesprit, la joie
-22 a0t 2026 : sortie terrain a la journée
-26 septembre 2026 : 'automne. Le
poumon, I'immunité, la peau, la tristesse
-21novembre 2026 : I’hiver. Lerein, la
vessie, les os, les peurs.
- et le cycle continue sur 2027 avec
le printemps, le foie, fin janvier et
I'intersaison rate/pancréas, fin mars etc.
De 2 a 12 personnes.
Tarif : 75€ / jour [ personne ou 390€/ 6
journées / personne.



Journée d'immersion
végétale Erfant- adulte

Une parenthese hors du temps, en
pleine nature, pour découvrir les
plantes comestibles et médicinales et
leurs usages traditionnels.

Balade, découverte et reconnaissance
des essences, visite du jardin d'alpage,
cueillette, cuisine, dégustation

et transformation des plantes...
I'expérience est unique, le site est
magnifique et la vue sur le Granier est
imprenable.

Durée: 1journée
Sur réservation le mardi en juillet -
ao(t et sur les WE hors période estivale
Autres dates, sur demande
De 3 a 10 personnes
A partir de 7 ans
Tarif : 75 € / personne

Inscriptions :

Tél. +33(0)6 8336 55 67
fleursdevie.addock.co
Coordonnées complétes page 13
Privatisation des ateliers possible

AVEC DOUCEUR CERISE

A Patelier plantes & bien-étre

Enfant - adulte

Dans son atelier au Sappey en
Chartreuse, Douceur Cerise vous
invite a découvrir I'art de travailler

les plantes médicinales locales en
cosmétique et herboristerie. Initiez-
vous a l'usage des plantes et apprenez
a les transformer en soins naturels
pour la santé, le bien-étre et la beauté.

Deux formules au choix :
Herboristerie : fabrication de
macérats (plantes ou bourgeons) ou
de tisanes de saison.
Cosmétique naturelle : fabrication
de savons, d'huiles de massage, de
baumes.

Chaque atelier inclut un temps de
poterie pour créer votre contenant.
Un moment créatif pour apprendre et
expérimenter.

Durée : 1/2 journée (3h)
Dates et horaires sur le site internet.
De 2 a 6 personnes
Tarif : 45€/ pers.

Informations et inscriptions :
Tél. +33(0)6 6 80 23 69 14
douceur-cerise.com
Coordonnées complétes page 15 27/
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. CREER COMME.. "™

L'ARTI§TE ARCABAS,
AU MUSEE ARCABAS
EN CHARTREUSE

Ateliers pratiques artistiques
i nt - adulte
Découvrez les

créations de I’artiste Arcabas (1926-
2018) qui fut peintre, sculpteur,
maitre verrier, ébéniste, jouant avec
les matiéres et les supports. A votre
tour, créez une ceuvre artistique et
picturale a la maniére de I’artiste dans
le cadre d’un atelier de découvertes
et d’initiation. Vous emporterez votre
réalisation a I'issue de la séance.
Divers ateliers sont assurés par les
médiatrices du musée : Motifs sur toile
de jute, Autour du vitrail, Peindre a
I’acrylique...

Programmation a retrouver sur:
musees.isere.fr

Durée: 1h30

Dates : pendant les vacances scolaires,
toutes zones confondues.

Dés 7 ans.

Tarif : 5 €/personne. Sur réservation.

Informations et inscriptions :
musee-saint-hugues@isere.fr
Tél. +33(0)4 76 88 65 01
\\28 Coordonnées complétes page 11

... LES FEMMES ET HOMMES DE
LA PREHISTOIRE, AU MUSEE
DE L'OURS DES CAVERNES

Ateliers préhistoriques

Découvrez le quotidien des femmes
et des hommes de la Préhistoire a
travers I’art sous toutes ses formes
et reproduisez les gestes de la
Préhistoire. Chaque participant repart
avec sa création.
Durée : 45 min. a 1th3o.
Programmation d’ateliers
préhistoriques a chaque période de
vacances.
Tarif : 6€

Informations et réservations :
musee-ours-cavernes.com

Tél. +33(0)4 79 26 29 87
Coordonnées complétes page 8
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... LES MOINES CHARTREUX,
AU MUSEE DE LA GRANDE
CHARTREUSE

Ateliers enluminures
Enfant - adulte

Plongez dans 'univers des moines
copistes du Moyen Age, découvrez
I’histoire du travail des livres et des
décorations des ouvrages.

Vous apprendrez a réaliser une lettrine
de votre choix, et I'emporterez en
souvenir !

Durée:2h

Programmation des ateliers durant les
vacances scolaires, informations sur le
site internet.

Informations, tarifs et inscriptions :
musee-grande-chartreuse.fr

Tél.+33(0)4 76 88 60 45
Coordonnées complétes page 10

... HERBORISTES ET BARMEN, k.
DES CAVES DE LA CHARTREUSE

De leur naissance aux Etats-Unis,
du temps de la Prohibition, a leur
renaissance au début des années 2000,
découvrez I'histoire de la Chartreuse
dans I'univers des cocktails. Ressentez
I'importance du monde du bar et de
la mixologie pour la Chartreuse avant
de vous essayer a laréalisation et ala
dégustation de cocktails.
Durée:1h30 az2h

8 personnes maximum.

Tarif : 35€ / personne. Sur réservation.

Plongez dans I'univers des plantes

de Chartreuse et découvrez leurs
usages traditionnels. Guidés par un
intervenant, explorez arbmes et
bienfaits avant de composer votre
propre tisane. Repartez avec votre
création, reflet d’un savoir-faire inspiré
de I’héritage des moines.

Durée:2h

10 personnes maximum.
Tarif : 30 €/ personne. Sur réservation.

Ateliers tisanes

Dates, horaires, informations et
réservations sur chartreuse.fr

Tél. +33(0)4 76 05 8177

Coordonnées complétes page 9 29
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JE VIBRE




Une invitation a vibrer, s'évader le
temps de spectacles, découvrir
des expositions, partager des
moments conviviaux... Nous vous
proposons au fil des saisons

une multitude d'événements et
animations.

FETES & MARCHES

ARTISANAUX

Tout au long de lannée, la
Chartreuse s'anime : féte des
fromages au printemps, festival
des Endimanchés et marchés
artisanaux estivaux & St Pierre de
Chartreuse et dans les Entremonts,
féte artisanale au Sappey-en-
Chartreuse en septembre, féte de
I'abeille en octobre, puis marchés
de Noél dans les villages..

Un beau programme pour des
sorties festives, pour le plaisir

des yeux et des papilles. Autant
d'occasions de remplir son panier
de cadeaux et souvenirs !

destinationch

EVENEMENTS, SPECTACLES

& EXPOSITIONS TEMPORAIRES

Profitez de la riche programmation
annuelle des sites culturels qui
peut vous offrir du thédatre, des
déambulations, de la musique,
comme de la peinture, de la
sculpture, des conférences, des
installations éphémeéres... La féte
préhistorique d Entremont-le-Vieux
se tiendra notamment en juillet
2026 (elle a lieu tous les 4 ans).

ANIMATIONS

Ambiance et dégustation chez les
producteurs et artisans : soirées
apéritives, concerts en période
estivale. Des rendez-vous pour
des moments spéciaux dans les
sites culturels : Nuit des musées /
Musées en fétes en mai, Journées
du patrimoine en septembre, Féte
de la science en octobre..

Toutes les informations
au fil des saisons sur

artreu da

se.fr/agen


http://destinationchartreuse.fr/agenda

JE GLANE
DE BEAUX ET BONS PRODUITS

Boutiques artisanales collectives

-
-------



Artisanat et agriculture en Chartreuse _

Venez découvrir toute la diversité

des savoir-faire de nos artisans et
producteurs, dans notre boutique
artisanale a Saint-Pierre d'Entremont.
Du bois a la poterie en passant par les
bijoux, les savons, le miel, ou encore
les plantes, vous naviguerez avec
envie parmi nos produits artisanaux de
Chartreuse. Pour nous rencontrer :

» A St Pierre d'Entremont, Marché de
la Création, dim. 19 juil. 2026, 10h-18h,
et Mercredis Nocturnes, les mercredis
du 15 juil. au 19 ao(t 2026, 17h-21h.

« AEntremont le Vieux, Féte des Paysans
et Artisans, dim. 23 ao(it 2026, 10h-18h.

EN PRATIQUE

Boutique ouverte toute I'année, sur

les horaires du bureau d'information
touristique de Saint-Pierre d'Entremont :
« De mi-mars a fin avr., puis d’oct. a mi-
déc. : du mar. au sam. 9h-12h / 14h-18h.

« De mi-déc. a mi-mars, en mai, juin et
sept. : du lun. au sam. 9h-12h / 14h-18h,
dim. et jours fériés 9h-12h30.

« Enjuil. et aolt : du lun. au sam. (y
compris fériés) 9gh-12h30 / 14h30-18h30, le
dim. 9h-12h30.

Boutique artisanale des Entremonts
15, place de I'Eglise

38380 Saint-Pierre d'Entremont
artisansdechartreuse@gmail.com
boutiqueartisanale-chartreuse.fr

L’Art et la Maniére est une

boutique collective saisonniére

située a St Pierre de Chartreuse ou 17
artisan.es et producteur.trices du coin
vous accueillent a tour de role. Faits
main avec amour, tous les articles
sont le résultat d’un travail artisanal :
bijoux, sculptures et jeux en bois,
vétements, céramiques, illustrations,
savons, ceintures et maroquinerie mais
aussi biéres, miel, confitures, sirops et
tisanes. N'hésitez pas a demander a

la personne de permanence ce jour-la
ce qu'il ou elle fabrique, nous adorons
échanger avecvous!

EN PRATIQUE

Boutique ouverte en saison les WE et
tous les jours des vacances scolaires :

« L'été, dejuillet a mi septembre de 10h
a12h3o et de 15h a 19h.

« L'hiver de décembre a mi mars de 10h
a12h3o0 et de 14h30 a 18h3o0.

54 rue Jacques Brel

38380 Saint Pierre de Chartreuse
Tél. +33(0) 632777719
artisanat-chartreuse.fr
lartetlamanierespc@gmail.com
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Poussez la porte de notre atelier-
boutique et découvrez un lieu de
création authentique et convivial.

Nous sommes un collectif

d'artisanes passionnées travaillant
quotidiennement sur place pour
donner vie a nos créations. Comme
nous souhaitons mettre en avant

la richesse de notre territoire, nous
accueillons également quelques
oiseaux de passage dans notre
accueillante boutique au fil des saisons,
d'autres talents locaux.

Attention, I'entrée est libre mais... vous
pourriez bien ressortir avec des petits
bouts de nos savoir-faire!

EN PRATIQUE

« De maiaseptembre: du jeu. au dim.
10h-12h30/14h-18h30

« De décembre a février : du jeu. au dim.
10h-12h30/14h-18h

» Enintersaison:les sam. 10h-12h30/
14h-18h.

o Et plus sinous sommes disponibles. Si
vous voyez la lumiere extérieure allumée
n'hésitez pas a entrer.

85 place de la mairie

38380 Saint-Pierre-de-Chartreuse
Tél. +33(0)4 76 55 25 26
Instagram: @atelier_882
atelier882(@mailfence.com

4
&

L'Arti'Som est une boutique artisanale
collective nichée au creux des sommets
de Chartreuse.

Petite et cosy, notre boutique expose
les créations de 10 artisanes, avec une
rotation en mai et novembre pour
varier les savoir-faire. Ainsi, vous verrez
la boutique sous un nouveau jour en
été et en hiver!

Nous avons a coeur de vous proposer
de l'artisanat de qualité et vous
transmettre les secrets de fabrication
des produits que nous exposons.
L’Arti’'Som sélectionne la creme des
artisanes d'ici et des alentours afin que
vous puissiez emporter avec vous un
objet authentique, local et artisanal.

EN PRATIQUE

» Chaque artisane vous accueille a tour
de réle. Ouvert 4 jours par semaine,
horaires sur notre site internet.

« Rendez-vous également dimanche 27
septembre 2026 de 10h a 18h pour la féte
artisanale du Sappey en Chartreuse!

2378 route du Col de Porte
38700 Le Sappey en Chartreuse
www.lartisom.fr
sappey.art@gmail.com
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PLUS DINFORMATIONS

[

Offices de tourisme de Chartreuse

ST PIERRE DE CHARTREUSE
(OT* Coeur de Chartreuse) : 04 76 88 62 08

ST PIERRE D’ENTREMONT
(OT* Coeur de Chartreuse) : 04 79 65 81 90

LES ECHELLES
(OT* Coeur de Chartreuse) : 04 79 36 56 24

ST LAURENT DU PONT
(OT* Coeur de Chartreuse) : 04 76 06 22 55

PLATEAU DES PETITES ROCHES
(oT* Belledonne-Chartreuse) : 04 76 08 33 99

PORTE DE SAVOIE
(OT* Coeur de Savoie, accueil ponctuel été au
Lac St André + accueil tél. ) : 04 79 25 53 12

LAC D’'AIGUEBELETTE
(OT* du Lac d'Aiguebelette) : 04 79 36 00 02

VOIRON
(OT* du Pays Voironnais) : 04 76 9317 60

GRENOBLE
(Grenoble Alpes Tourisme) : 04 76 42 41 41

CHAMBERY
(OoT* Cchambéry Montagnes) : 04 79 33 42 47
Y g

destinationchartreuse.fr/pepites

* OT : Office de
tourisme

Conception : Chartreuse
Tourisme. Carte : Izagraph.
Impression AVRIL 2026.
Malgré le soin apporté

a cette édition, elle ne
saurait étre parfaite.
N’hésitez pas a nous
contacter pour nous faire
part de vos remarques :
info
destinationchartreuse.fr

Crédits photos : M.Mollier
OT Belledonne Chartreuse,
AdobeStock-1zabella/Ulza,
G. Raffenel, L. Perron,

Scalp Photo, B. Becker
Auvergne Rhone Alpes
Tourisme, A. Doucé, Beauvoir
Photographie, P. Flamant,
Silence 7, B. Lavit, A. Durand,
C'est Fait Ici, M. Labelle,

A. Vial, EZ Production,

E. Dumoulin, F. Pattou,
Cartus Photos, J.B. Strobel,
R. Etienne, B.Gaudillere,

T. Zilbberman, O. Parent,
PNRC, membres du réseau
Pépites en Chartreuse,

des boutigues artisanales
collectives, JL.Rigaux.
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